Menu (38 €)

12 amuses bouche par personne (voir liste)
2 animations, 4 cassolettes ou Verrines et 6 piéces autres.

K Ky oY oY Y LY

Mise en bouche servie a table :

Gambas Rotie au Caramel d’Oranges
Filet de Caille Roti Zut Coulis au foie Gras
Fricassée de (Pétonclg; a la créme de Bacon
A Y ) L LY K
Filet de Canette Laqué au Miel et Sésame, Jus de Cuisson
Caille Entiére (désossée) Tar?ie au Foie Gras, Jus de Veau
Noisettes de Filet Mignon de Q’Zrc Roties d la Créme de Banyuls

ou

Petite Souris d’Agneau Braisée da la Biére St Rieul Ambrée
Selle d’Agneau Farcie a;;( Parfums des Sous Bois
Y ) oY Y R R
Plateau de fromages, Mesclun aux Noix
A ) Y R L) R

Dessert des Mariés a déterminer

AR AR LY LY LY LY
Café, Thé
Pain : Petits Pains Individuels.
Eaux Minérales a Volonté.
JCD Traiteur contact@jcdtraiteur.com

Céline et Jérome : 9 bis, rue de Meaux — 60810 Barbery
03.44.54.20.22 / 06.17.96.52.29 / 06.13.60.20.87 www.jcdtraiteur.com



Menu (45 €)

14 amuses bouche par personne (voir liste)
2 animations, 6 cassolettes ou Verrines et 6 piéces autres.

Y ALY Y ALY ALY ALY
Mise en bouche servie a table :

St Jacques au Beurre de Poivron
Médaillon de Homard au Melon
Toast de rouget a la Tapenade et Huile Vierge

K oY Y oY Y Y
Grenadin de Filet Mignon de Veau Poéle, Coulis aux Morilles

Carré d’ Agneau Roti au Basilic, Jus de Veau Crémé a la Provengale
Filet de Beeuf Roti entier en Brioche, Jus Truffé
Rdble de Lapin Farci au Caviar de Courgettes, Jus De Volaille

Ou

Pigeonneau Roti en Crapaudine, Jus Léger a la Menthe

Céte de Veau Rotie au Miel LZ: Calvados et Créme Paysanne
Y Y oY oY Y LY
Plateau de fromages, Mesclun aux Noix
Y Y ) L) LY LY

Dessert des Mariés a déterminer
Y ALY Y ALY A ALY

Caffé, Thé, Mignardises, Corbeille de Fruits

Pain : Petits Pains Individuels.
Eaux Minérales a Volonté.

JCD Traiteur contact@jcdtraiteur.com

Céline et Jérome : 9 bis, rue de Meaux — 60810 Barbery
03.44.54.20.22 / 06.17.96.52.29 / 06.13.60.20.87 www.jcdtraiteur.com



Menu (40€)

Amuse Bouche
(10 piéces par personne a choisir dans la liste)

KL K Y Y Y LY

Auméniere de Pétoncles et Ecrevisses Roties a la Créme de Poivrons Doux

ou

Foie Gras de Canard Entier, Gelée aux coteaux du Layon et Brioche Tiéde

ou

La ‘Tri[ogie de Saumon (tartare a la coriandre, roulé crémeux au basilic et saumon mariné a ['aneth)

ou

Tournedos d’Aiguillettes de Canard Poélées au Foie Gras, Jus au Maury

Toasts de Rouget a la Tapenade en Mesclun et Huile Vierge

ou

Fricassée de Gambas en Persillade Crémeuse et Pousses de Poireaux
o o) Y Y R LY

Filet de Canette Laqué au Miel et Sésame, Jus de Cuisson

ou

Caille Entiére (désossée) Farcie au Foie Gras, Jus de Veau

u

Noisettes de Filet Mignon de Porc Rities a la Creme de Banyuls

ou

Petite Souris d’Agneau Braisée a la Biere St Rieul Ambrée

ou

Selle d’ Agneau Farcie aux Parfums des Sous Bois

ou

Onglet de Veau Poélé a la Créeme de Paprika
R R R R R R
Buffet de fromages, Mesclun aux Noix
R R R R R R
Dessert des Mariés a déterminer

R R R R R R
Café, Thé

Pain : Petits Pains Individuels.
Eaux Minérales a Volonté.

JCD Traiteur contact@jcdtraiteur.com

Céline et Jérome : 9 bis, rue de Meaux — 60810 Barbery
03.44.54.20.22 / 06.17.96.52.29 / 06.13.60.20.87 www.jcdtraiteur.com



Menu (45 €)

Amuse Bouche
(12 piéces par personne a choisir dans la [iste)

AR oY oY oY Y Y

Terrine de Foie Gras de Canard au Champagne et Poivre de Sichuan,
Crémeux de Tourteaux a [’ Artichaut Confit, Barigoule au Basilic

Salade de Homard aux Saveurs de Melon et gelée de Frontignan

ou

Brochette de Noix de St Jacques et Gambas Roties, Coulis de Cresson

ou

Bavarois au Foie Gras et St Jacques Roties a la Creme d"Hydromel

ou

Trio Tout C anard ( Créme Briilée au Foie Gras, Tartare de Magret a la Cardamome, Médaillon de Foie Gras)

ou

Emietté de Crabe au Chévre Frais et Légumes Fondants, Gaspacho Andalou

AR Ay oY Y R Y

Grenadin de Filet Mignon de Veau Poélé, Coulis aux Morilles

ou

Carré d’Agneau ROti au Basilic, Jus de Veau Crémé a la Provengale

ou

Filet de Beeuf Roti entier en Brioche, Jus Truffé

ou

Rdble de Lapin Farci au Caviar de Courgettes, Jus De Volaille

Ou

Pigeonneau ROti en Crapaudine, Jus Léger a la Menthe
Ou

Céte de Veau Rotie au Miel de Calvados et Créme Paysanne
T
Buffet de fromages, Mesclun aux Noix
) )RR
Dessert des Mariés a déterminer
) )RR R

Café, Thé, Mignardises, Corbeille de Fruits

Pain : Petits Pains Individuels.
Eaux Minérales a Volonté.

JCD Traiteur contact@jcdtraiteur.com

Céline et Jérome : 9 bis, rue de Meaux — 60810 Barbery
03.44.54.20.22 / 06.17.96.52.29 / 06.13.60.20.87 www.jcdtraiteur.com



Menu (45 €) -2

Amuse Bouche (10 piéces par personne a choisir dans la liste)

2R oY oY R Y R

Bavarois au Foie Gras Chaud, Jus a ['Hydromel

Terrine de Foie Gras au Naturel, Brioche Tiede et Confit d’Oignons

ou
Tournedos d’Aiguillettes de Canard au Foie Gras au Maury
AR Y ALY Y LY LY
Auméniére de Pétoncles et Ecrevisses a la Créme de Safran

Toasts de Rouget da la Tapenade en Mesclun et Huile Vierge

ou

La Tri[ogie de Saumon (tartare a la coriandre, roulé crémeux au basilic et saumon mariné a aneth)

Y ) Y Y L) LY
Pause Glacée
Y o) R Y R LY

Caille Entiére (désossée) Farcie au Foie Gras, Jus de Veau

ou

Petite Souris d’Agneau Braisée a la Biere St Rieul Ambrée
Magret de Canette Roti d [ao;[eur de Sel, Sauce Forestiére
A R L) LY LY R
Plateau de fromages, Mesclun aux Noix
Y Y R LY YR
Dessert des Mariés a déterminer

oY oY AP R Y Y

Caffe, Mignardises

Pain : Petits Pains Individuels.
Eaux Minérales a Volonté

JCD Traiteur

Céline et Jérome : 9 bis, rue de Meaux — 60810 Barbery
03.44.54.20.22 / 06.17.96.52.29 / 06.13.60.20.87

contact@jcdtraiteur.com

www.jcdtraiteur.com



Menu (50 €)

Amuse Bouche (10 piéces par personne a choisir dans la liste)

K oY Y Y o L

ou

Duo de Foie Gras de Canard et Ote, Gelée au Poivre de Sichuan et Champagne

Terrine de Foie Gras de Canard aux Ceeurs de Palmier et Magret Fumé

ou

Salade de Filets de Caille Rotis au Foie Gras et Griottes

QY oY SR R LY R

Brochette de Noix de St Jacques et Gambas Roties, Coulis de Cresson

Salade de Homard aux Saveurs de Melon et gelée de Frontignan

ou

Brochettes de Langoustines Roulées au Lard Fumé et Edam, Jus de Viande

) Y R R L) L
Pause Glacée
Y oY oY Y K Y
Grenadin de Filet Mignon de Veau Poélé, Coulis aux Morilles

ou

Carré d’Agneau Roti au Basilic, Jus de Veau Crémé a la Provengale
Filet de Beeuf Roti entiogr en Brioche, Jus Truffé
Y R ) LY LY R
Plateau de fromages, Mesclun aux Noix
Y Y L) LY YR
Dessert des Mariés a déterminer

QY Y Y Y LY R

Café, Mignardises, Corbeille de Fruits

Pain : Petits Pains Individuels.
Eaux Minérales a Volonté

JCD Traiteur

contact@jcdtraiteur.com

Céline et Jérome : 9 bis, rue de Meaux — 60810 Barbery
03.44.54.20.22 / 06.17.96.52.29 / 06.13.60.20.87

www.jcdtraiteur.com



