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Liste des pièces à sélectionner pour votre cocktail ou pour votre vin d’honneur  
Surcoût pour les cassolettes à voir en fonction des choix 

 
 
 

Pains Surprise (40 pièces par pain) : 
 
Saumon Fumé 
Fromage Frais 
Charcuteries 
Mousse de Canard 
Mousse de Crabe 
Rillettes de Maquereau 
 
Variétés Fraîcheurs :  
    
Mini Poivrons au Mascarpone 
Champignons Farcis au Crabe 
Tonnelet de carotte au Caviar d’Aubergine 
Puits de Concombre au Crabe 
Roulé Crémeux au saumon Fumé et Basilic 
 
Mini Brochettes Froides :  
   
Saumon et Courgettes 
Chiffonnade de Jambon de Bayonne et Cornichon 
Tomate Cerise et Mozzarella 
Volaille épicée et Poivrons 
Crevette Rose et Ananas 
Pomme Verte et Magret Fumé 
 
Mini Brochettes Chaudes :  
   
Filet d’Agneau et Poivrons Doux 
Filet de Bœuf et Oignons Grelots 
Lotte, Lard et Pomme de Terre 
Poulet au Curry et poivron 
Boudin Noir aux Pommes 
Boudin Blanc au Lard 
Patate Douce au Lard 
 
Navettes :  
    
Fromage Frais 
Caviar de Tomate 
Tarama 
Mousse de Crabe 
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Canapés Froids : 
 
Magret Fumé et Poire 
Duo d’œufs de Lumps 
Foie Gras et Pruneaux   
Anchois et Poivrons 
Roquefort aux noix 
Jambon de Bayonne 
Crevettes et Tomate Confite  
Saucisse Sèche et Cornichons 
Œufs de Caille au Plat 
Pointes d’Asperge 
 
Salés Chauds :  
    
Brick à l’œuf 
Beignets de Gambas  
Pruneaux au Lard 
Mini Croque-monsieur 
Allumettes Variées 
Accra de Morue 
Roulé au Jambon 
Roulé au Saumon  
Croustade au Munster 
Bouchée d’Escargot en Persillade 
Croustillant à la Viande 
Feuilleté Volaille et Champignons 
Mini Hot Dog 
Mini Hamburger 
Mini Quiches Variées 
 
Cassolettes froides :  
 
Langouste en Coque de Fruits de la Passion 
Ecrevisses aux Légumes Confits 
Médaillon de Homard sur Caviar d’Aubergines  
Crème Brûlée au Foie Gras 
Carpaccio de Bœuf aux Agrumes 
Tartare de Canard à la Lavande 
Gaspacho Andalou et Crevette Bouquet 
Gaspacho d’Asperges au Crabe 
Gaspacho de Melon à la Menthe 
Gaspacho de Cresson et Ecrevisses 
Moule en Gelée de Sauternes 
Anguille Fumée et Tartare de Poivrons 
Tian de Tomate Mozzarella au Basilic 
Carpaccio de St Jacques au Citron 
Roulé Crémeux au Saumon Fumé et Fromage Frais 
Crevettes et Pamplemousse Sauce Soja 
Mozzarella et Rillons à l’Artichaut Confit 
Tartare de Dorade Royale aux Fèves 
Mousse de Foie Gras aux Figues 
Coques au Fenouil Confit à l’Aneth 
Crémeux de Tourteaux à l’Artichaut 
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Guacamole et Crevettes Bouquet 
Saumon Mariné et Mini Ratatouille 
Capuccino de Moules 
Tomatade Confite et Œuf de Caille 
Caviar de Courgettes et Œufs de Saumon 
Mousse de Crabe au Sel de Guérande 
Mousse d’Huître au Naturel 
Œufs Brouillés à la Ciboulette 
Tartare de Saumon à la Coriandre 
Tartare de Bar à la Fleur de Sel 
Rillettes de Faisan à l’Oignon Rouge (selon saison) 
Rillettes de Saumon Fumé et Tomate Cerise 
Tartare de Tomates et Pointes d’Asperges 
Emietté de Crabe au Chèvre Frais 
 
Cassolettes chaudes :  
 
St Jacques au Fenouil, jus à l’Aneth 
Volaille Fermière sur Champignons des Bois, 
Dos de Saumon aux Lentilles 
Toast de Rouget à la Tapenade 
Gambas au beurre de Poivron 
Pétoncles à la Crème de Bacon 
Moule en Gelée de Sauternes 
Filet de Caille Rôti et Purée de Céleri 
Sot l’y laisse de Poulet et Langoustine Rôtie 
Lotte Rôtie et Risotto à la Méditerranéenne 
Curry d’Agneau aux Courgettes 
Brochette de Boudin Noir et Purée de Pommes Fruit 
Œufs Brouillés au Crabe et Bisque 
Velouté de Potiron au Homard (selon saison) 
Velouté de Morilles et Œuf de Caille 
Soupe de Lentilles du Puy et Julienne de Bresse 
Crème de Cèpes au Jus de Veau (selon saison) 
 
Animations  sur Buffet : 
 
Fricassée de Gambas au Caramel d’Orange 
Noix de St Jacques Poêlées et Flambées au Whisky 
Cassolette de Pétoncles à l’Amaretto 
Brochettes de Langoustines Rôties au Lard et Edam 
Foie Gras de Canard Poêlé en Escalope 
Crêpes Façon Suzette 
Roue de Parmesan en Copeaux 
Stand à Huîtres et Assaisonnement 
Filets de Caille Rôtis au Muscat 
Fricassée d’Escargots à l’Estragon 
Fondue de Chocolat aux Fruits Frais 
Légumes Frais Sautés à la Coriandre 
Ecrevisses Sautées à l’Ananas 
Jambon de Pays Découpé  
Saumon Mariné Découpé 
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Pièces de Buffet : 
 
Ananassier de Brochettes (100 pièces) 
Pyramide Nordique : Blinis aux Œufs de Saumon, Canapés aux Poissons Fumés et Tonnelets de Concombre au Crabe 
(200 pièces) 
Panier de Légumes et ses Sauces (200 pièces) 
Arbre à Fraise (150 pièces)    
Arbre à Clémentines (70 pièces)  
Présentoirs de Bonbons Variés 
 
Sucrés: 
         
Brochette de Fruits Frais 
Mini Bavarois (Fruits Rouges, Passion ou Poire) 
Moelleux au Chocolat 
Tartelette Chocolat et Mandarine 
Tartelette Tutti Frutti 
Assortiment de Macarons 
Mini Eclairs Assortis 
Mini Crème Brûlée 
Tartelette Pistache et Framboise 
Clafoutis Cerise 
Mini Millefeuille 
Mini Cannelés 
Mini Beignet Pomme 
Mini Beignet Pâtissière 
Mini Chouquette 
Mini Opéra 
Financier 
Tartelettes Noix Pomme Verte 
Gourmandise Amande et Poire 
Tartelettes au Citron 
Mini Cookie 
Mini île Flottante 
Tumbler de Fromage Blanc au Coulis 
Cake au Chocolat Blanc 
Mini Tropézienne 

 
 

 


